Vorspeisen

Suppen

1 Frischel omatensuppeit Rahm und Basilikum

2 Klare Bouillon vom Rind mit Streifen vom Gemiise und FleischkléRen
3 FeineK artoffelcremesuppeiit Gartengemiise

und knusprigen Baconstreifen

Kalte Vorspeisen

10

11

12

Caprese
Tomate-Mozarella mit Basilikunmpsa Pfefferaus der Mihle,
weisser Balsamico Creme und gerésteten Ciabatits@reiben

Bruschetta
Marinierter Tomatensalat auf knusprigen Ciabattabro

Carpaccio
Hauchdinne Scheiben vom Rinderfilet verfeinert
mit Szechuan Pfeffexus der Mihle und einer Krauter-Vinaigrette

Warme Vorspeisen

14

15

16

17

18

19

SchweizefR6stitalermit gerauchertem Lachs
mit Meerrettich und Dill — SenfsoRRe

GebackendCamembert
Im Petersilienbett mit Preiselbeeren, Butter undsto

Ziegenkasetaler
Im Bacorn- Mantel gratiniert mitCayenne-Pfeffelhymian und Honig

Schnecken

% Dutzend in Krauterbutter gebacken

Black-TigerfGambas

Drei Riesengarnelen gebraten in Provencial-Knolilautter
mit roter Pfefferschote

Black TigetGambas
Drei Riesengarnelen gebraten in Cognacrahm

3,50
3,50

3,50

5,20

3,90

9,00

7,90

5,90

6,80

6,00

9,00

9,80



20

21

22

23

24

30

32

33

34

35

36

Salate

Zu allen Salaten reichen wir Pizzabrotchen und $ingsnach Wahl:
American, Italien, Menage oder Joghurt

Chef

Frische Salate der Saison mit Streifen von Kocda@s,z und Kase
mit schwarzen Pfeffeaus der Mihle

Nizza
Gemischte Salate mit Thunfisch, Kapern, Anchowigl roten Zwiebeln

Hawaii

Knackfrischer Gartensalat mit gebratenen Hahncheststreifen und Ananas

mit Orangen-Pfefferaus der Mihle

Olymp
Bunte Salate des Marktes mit gebratenen Hahnchstsireifen
und Champignons

Bauern

Frische Salate der Saison mit Schafskase, Pepe@ivien und roten Zwiebeln

mit griinenPfefferaus der Mihle

Fisch

Zu allen Fischgerichten reichen wir einen Salatunserem Salatbuffet

Steak vonButterfischmit Nordseekrabben, Kartoffeltaschen und
Dill -SenfsoRe

Z ander-Filet

Mit Dillschaum, Gemiusestreifen, Zitronepfefferaus der Miihle
und Rosmarinkartoffeln

Scholle im Ganzen
Auf der Haut kross gebraten serviert mit Rosmaritaféeln

K utterscholle aus der Speckpfanne
Mit Krauterpfeffer und Rosmarinkartoffeln

Black TigefGambas 6Stk

In Knoblauch-Olivenél gebraten mit Ruccola,
roter PfefferschoteKirschtomaten und Brot

Black TigerGambas 6Stk
Riesengarnelen gebraten in Cognacrahm

Die Zusatzstoffe entnehmen sie der letzten Seite

6,40

7,90

7,90

7,90

7,50

17,90

18,50

16,80

17,80

18,90

19,70



42

43

44

45

50

51

52

53

54

55

Pasta

Spaghetti

In Tomatensauce mit Basilikum und Parmesan-Spéne

Spaghetti Carbonara
In einer Sahnesauce mit Muskatnuss, ZitroR&fferaus der Muhle,
Ei und Bacon

Spaghetti Aglio

In einem Pesto aus Olivendl, Basilikum, Knoblauold scharfen Peperoni

Spaghetti — Gambas
Drei Black Tiger Garnelen in Olivendbter Pfefferschote
Knoblauch und toskanischen Krautern gebraten

Pizza

PizzalM argherita
Mit Tomate, Basilikum und Mozzarella

PizzaSchinken
Mit Tomatensauce, gekochtem Schinkamd Kase

PizzaSalami
Mit Tomatensauce, Salamind Kase

Pizzal hunfisch
Mit Tomatensauce, Thunfisch, Zwiebel und Kéase

PizzaH awaii
Mit Tomatensauce, KochschinkenAnanas und Kase

PizzaPfefferhauschen
Mit Tomatensauce, KochschinkenSalami, Peperoniund Kése

Die Zusatzstoffe enthnehmen sie der letzten Seite

5,90

7,20

7,00

13,50

5,50
6,50
6,20
7,50
7,50

7,90



60
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62

63

65

66

67

68

Schnitzel

Zu allen panierten Schweineschnitzeln serviereritwien eine
Beilage nach Wunsch und einen kleinen Salat ausremsSalatbuffet

Wiener- Art
In frischen Brésel gebraten mit Zitrone und Krahbtdter

Jager

Mit frisch gebratenen Rose-Champignons, RahmsandeHollandaise

Chausseur
Mit einer feinen SoRRe aus Waldpilzen, Specikd Zwiebeln
dazu Preiselbeeren und in Honig karamellisiertpfespalten

Forster
Unter einer aus Késéberbackenen Haube
von Gurke, Tomate, Champignons und Zwiebeln mitc8aBernaise

Pfannengerichte

Zu allen Pfannengerichten servieren wir lhnen

Beilage nach Wunsch und einen kleinen Salat ausremsSalatbuffet

Hawaii-Pfannchen
Hahnchenbruststreifen in Curry- Ananas-Sahne
mit Zitronen-Pfefferaus der Muhle

Preffer Hauschen- Pfannchen
Rahmgeschnetzeltes aus der Hahnchenbrust mit Reseqiignons
undschwarzeniPfefferaus der Miihle

W aldpilz-Pfannchen

Streifen von der Hahnchenbrust mit Waldpilzen, Bacowiebeln
in Thymianjus undPariser-Pfefferaus der Miuhle

Celler- Filet- Pfannchen
Geschnetzeltes aus Rinder- und Schweinefilet mitn@fignons und Paprika
in PfefferCognac-Rahm

Beilagen
Pommes Kartoffeltaschen
Kroketten Rosmarinkartoffel
Bratkartoffel-

Die Zusatzstoffe entnehmen sie der letzten Seite

11,40

13,80

14,80

14,80

13,20

13,20

14,60

18,20
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Alle Steak’s werden mit Backkartoffel Sour-CreartedkPfeffer Krauterbutter,
Knoblauchbaguette, Steaksol3e und Salat serviert

Héahnchenbrustfilet
Schweinefilet
Rumpsteak

Rib Eye Steak

Rinderfilet

Huftsteak

Zu allen Steak’s reichen wir Salat vom Buffet, Bgg nach Wunsch
und lassen Ihnen die Wahl zwiscHeieffer und Gorgonzolasol3e.

H ahnchenbrustfilet
Schweinefilet
Rumpsteak

Rinderfilet

Huftsteak

Steaks

Steak’s classic

ca. 200g
ca. 200g
ca. 250g
ca. 250g

ca. 200g

ca. 200g

Steak’s Spezial

ca. 200g
ca. 200g
ca. 250g

ca. 200g

ca. 200g
Beilagen

Kartoffeltaschen
Rosmarinkartoffel

Pommes
Kroketten
Bratkartoffel.

13,80

14,80

22,50

20,50

25,50

19,50

13,80

14,80

22,50

25,50

19,50
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Schweinefilet

Zu jedem Filet reichen wir Ihnen einen Salat ausevem Salatbuffet
und Beilage nach Wahl

SchweinefileMV aidmann € 14,60
Mit gebr. Rose-Champignons, Zwiebelgemuse und Rahogs
SchweinefileM adagaskar € 14,30
Mit Orangensol3e, karamelliesierten Friichten,selegeren,
Orangen-Pfeffeaus der Mihle und Mandelsplitter

€ 15,80

SchweinefilePfeffehauschen
Auf Zwiebel- Paprika-Gemuise uideffessauce

Hahnchenbrustfilet

Zu allen Hahnchenbrustfilets reichen wir lhnen piSalat aus dem Salatbuffet
und Beilage nach Wahl

HahnchenbrudDelfter € 13,30
Mit Kochschinkers, Tomatenwurfel, Thymianpesto, Kasiberbacken,
Sauce Hollandaise uidtauterpfeffer
H&ahnchenbrudfiemont € 13,80
Mit Tomaten - Basilikumragout, Mozzarella Uberbackind Sauce Bernaise

€ 15,80

Hahnchenbrustrouladdelena
Geflllt mit Schafskése und Bacon, an Tomaten - t&r&hutney
undschwarzem-Pfeffeaus der Mihle

Beilagen
Pommes Kartoffeltaschen
Kroketten Rosmarinkartoffel
Bratkartoffel-

Die Zusatzstoffe entnehmen sie der letzten Seite



