
 

Vorspeisen 
Suppen 

1 Frische Tomatensuppe mit Rahm und Basilikum € 3,50 

2 Klare Bouillon vom Rind mit Streifen vom Gemüse und Fleischklößen € 3,50 

3 Feine Kartoffelcremesuppe mit Gartengemüse 
 und knusprigen Baconstreifen € 3,50 
 
Kalte Vorspeisen 
 

10 Caprese  € 5,20 
 Tomate-Mozarella mit Basilikum, rosa Pfeffer aus der Mühle, 
 weisser Balsamico Creme und gerösteten Ciabatta-Brotscheiben 
 

11 Bruschetta € 3,90 
 Marinierter Tomatensalat auf knusprigen Ciabattabrot 
 

12 Carpaccio € 9,00 
 Hauchdünne Scheiben vom Rinderfilet verfeinert  
 mit Szechuan Pfeffer aus der Mühle und einer Kräuter-Vinaigrette 
 
 
Warme Vorspeisen 
 

14 Schweizer Röstitaler mit geräuchertem Lachs € 7,90 
 mit Meerrettich und Dill – Senfsoße 
 

15 Gebackener Camembert € 5,90 
  Im Petersilienbett mit Preiselbeeren, Butter und Toast 

 
16 Ziegenkäsetaler € 6,80 
  Im Bacon7- Mantel gratiniert mit Cayenne-Pfeffer-Thymian und Honig 

 
17 Schnecken € 6,00 
 ½ Dutzend in Kräuterbutter gebacken  
 

18 Black-Tiger Gambas € 9,00 
 Drei Riesengarnelen gebraten in Provencial-Knoblauchbutter  
 mit roter Pfefferschote,  
 
19 Black Tiger Gambas € 9,80 
 Drei Riesengarnelen gebraten in Cognacrahm 
 
 
 
 
 



 

Salate 
Zu allen Salaten reichen wir Pizzabrötchen und Dressing nach Wahl: 

American, Italien, Menage oder Joghurt 
 

20 Chef € 6,40 
 Frische Salate der Saison mit Streifen von Kochschinken6,7 und Käse 
 mit schwarzen Pfeffer aus der Mühle 

21 Nizza € 7,90 
 Gemischte Salate mit Thunfisch, Kapern, Anchovis7 und roten Zwiebeln 

22 Hawaii € 7,90 
 Knackfrischer Gartensalat mit gebratenen Hähnchenbruststreifen und Ananas 
 mit Orangen- Pfeffer aus der Mühle 

23 Olymp € 7,90 
 Bunte Salate des Marktes mit gebratenen Hähnchenbruststreifen 
 und Champignons 

24 Bauern € 7,50 
 Frische Salate der Saison mit Schafskäse, Peperoni7, Oliven und roten Zwiebeln 
 mit grünen Pfeffer aus der Mühle 
 

Fisch 
Zu allen Fischgerichten reichen wir einen Salat aus unserem Salatbuffet 

 

30 Steak vom Butterfisch mit Nordseekrabben, Kartoffeltaschen und € 17,90 
 Dill -Senfsoße 
  

32 Zander-Filet € 18,50 
 Mit Dillschaum, Gemüsestreifen, Zitronen- Pfeffer aus der Mühle  
 und Rosmarinkartoffeln 
 

33 Scholle im Ganzen € 16,80 
 Auf der Haut kross gebraten serviert mit Rosmarinkartoffeln  
 

34 Kutterscholle aus der Speckpfanne7 € 17,80 
 Mit Kräuterpfeffer und Rosmarinkartoffeln 
 

35 Black Tiger Gambas 6Stk € 18,90 
 In Knoblauch-Olivenöl gebraten mit Ruccola, 
 roter Pfefferschote, Kirschtomaten und Brot 
 

36 Black Tiger Gambas 6Stk €  19,70 
 Riesengarnelen gebraten in Cognacrahm 

 
Die Zusatzstoffe entnehmen sie der letzten Seite 



 
 
 

Pasta 
 
42 Spaghetti € 5,90 
 In Tomatensauce mit Basilikum und Parmesan-Späne 
 

43 Spaghetti Carbonara € 7,20 
 In einer Sahnesauce mit Muskatnuss, Zitronen-Pfeffer aus der Mühle, 
 Ei und Bacon7 

 

44 Spaghetti Aglio € 7,00 
 In einem Pesto aus Olivenöl, Basilikum, Knoblauch und scharfen Peperoni 
 

45 Spaghetti – Gambas € 13,50 
 Drei Black Tiger Garnelen in Olivenöl, roter Pfefferschote, 
 Knoblauch und toskanischen Kräutern gebraten 
 
 
 

Pizza 
 
 
50 Pizza-Margherita € 5,50 
 Mit Tomate, Basilikum und Mozzarella 

51 Pizza-Schinken € 6,50 
 Mit Tomatensauce, gekochtem Schinken6,7 und Käse5  

52 Pizza-Salami € 6,20 
 Mit Tomatensauce, Salami6 und Käse5 

53 Pizza-Thunfisch € 7,50 
 Mit Tomatensauce, Thunfisch, Zwiebel und Käse5  

54 Pizza-Hawaii € 7,50 
 Mit Tomatensauce, Kochschinken6,7, Ananas und Käse5 

55 Pizza-Pfefferhäuschen € 7,90 
 Mit Tomatensauce, Kochschinken6,7, Salami6, Peperoni7 und Käse5 

 
 

Die Zusatzstoffe entnehmen sie der letzten Seite 

 



 

Schnitzel 
Zu allen panierten Schweineschnitzeln servieren wir Ihnen eine 

Beilage nach Wunsch und einen kleinen Salat aus unserem Salatbuffet 
 

60 Wiener- Art € 11,40 
 In frischen Brösel gebraten mit Zitrone und Kräuterbutter 
 

61 Jäger € 13,80 
 Mit frisch gebratenen Rose-Champignons, Rahmsauce und Hollandaise 
 

62 Chausseur € 14,80 
 Mit einer feinen Soße aus Waldpilzen, Speck7,6 und Zwiebeln  
 dazu Preiselbeeren und in Honig karamellisierten Apfelspalten 
 

63 Förster € 14,80 
 Unter einer aus Käse5 überbackenen Haube  
 von Gurke, Tomate, Champignons und Zwiebeln mit Sauce Bernaise   
 

Pfannengerichte 
 

Zu allen Pfannengerichten servieren wir Ihnen 
Beilage nach Wunsch und einen kleinen Salat aus unserem Salatbuffet 

 

65 Hawaii-Pfännchen € 13,20 
 Hähnchenbruststreifen in Curry- Ananas-Sahne 
 mit Zitronen-Pfeffer aus der Mühle 
 

66 Pfeffer- Häuschen- Pfännchen € 13,20 
 Rahmgeschnetzeltes aus der Hähnchenbrust mit Rose-Champignons 
 und schwarzem Pfeffer aus der Mühle 
 

67 Waldpilz-Pfännchen € 14,60 
 Streifen von der Hähnchenbrust mit Waldpilzen, Bacon7, Zwiebeln 
 in Thymianjus und Pariser-Pfeffer aus der Mühle 
 

68 Celler- Filet- Pfännchen € 18,20 
 Geschnetzeltes aus Rinder- und Schweinefilet mit Champignons und Paprika 
 in Pfeffer-Cognac-Rahm 
 

Beilagen 
 
  Pommes4,7 Kartoffeltaschen7 

  Kroketten Rosmarinkartoffel 
  Bratkartoffel4,7 

 
Die Zusatzstoffe entnehmen sie der letzten Seite 



 

Steaks 
 

Steak’s classic 
 

Alle Steak’s werden mit Backkartoffel Sour-Cream, Steak-Pfeffer, Kräuterbutter, 
Knoblauchbaguette, Steaksoße und Salat serviert 

 
 

70 Hähnchenbrustfilet ca. 200g € 13,80 
 

71 Schweinefilet ca. 200g € 14,80 
 

72 Rumpsteak ca. 250g € 22,50 
 

73 Rib Eye Steak ca. 250g € 20,50 
 

74 Rinderfilet ca. 200g € 25,50 
 
75 Huftsteak ca. 200g € 19,50 

Steak’s Spezial 
 

Zu allen Steak’s reichen wir Salat vom Buffet, Beilage nach Wunsch 
und lassen Ihnen die Wahl zwischen Pfeffer- und Gorgonzolasoße. 

 
 

76 Hähnchenbrustfilet ca. 200g € 13,80 
 

77 Schweinefilet ca. 200g € 14,80 
 

78 Rumpsteak ca. 250g € 22,50 
 

79 Rinderfilet ca. 200g € 25,50 
 
80 Huftsteak ca. 200g € 19,50 

Beilagen 
 
  Pommes4,7 Kartoffeltaschen7 

  Kroketten Rosmarinkartoffel 
  Bratkartoffel4,7 



 

Schweinefilet 
 

Zu jedem Filet reichen wir Ihnen einen Salat aus unserem Salatbuffet 
und Beilage nach Wahl 

 
 

90 Schweinefilet Waidmann € 14,60 
 Mit gebr. Rose-Champignons, Zwiebelgemüse und Rahmsauce 
 
 

92 Schweinefilet Madagaskar € 14,30 
 Mit Orangensoße, karamelliesierten  Früchten, Preiselbeeren, 
 Orangen-Pfeffer aus der Mühle und Mandelsplitter 
 
 

93 Schweinefilet Pfefferhäuschen € 15,80 
 Auf Zwiebel- Paprika-Gemüse und Pfeffersauce 
 
 

Hähnchenbrustfilet 
 

Zu allen Hähnchenbrustfilets reichen wir Ihnen einen Salat aus dem Salatbuffet 
und Beilage nach Wahl 

 
 

96 Hähnchenbrust Delfter € 13,80 
 Mit Kochschinken7,6, Tomatenwürfel, Thymianpesto, Käse5 überbacken, 
 Sauce Hollandaise und Kräuterpfeffer 
 
 

97 Hähnchenbrust Piemont € 13,80 
 Mit Tomaten - Basilikumragout, Mozzarella überbacken und Sauce Bernaise 
 
  

98 Hähnchenbrustroulade Helena  € 15,80 
 Gefüllt mit Schafskäse und Bacon, an Tomaten - Kräuterchutney 
 und schwarzem-Pfeffer aus der Mühle 
 

Beilagen 
 
  Pommes4,7 Kartoffeltaschen7 

  Kroketten Rosmarinkartoffel 
  Bratkartoffel4,7 

 

Die Zusatzstoffe entnehmen sie der letzten Seite 


